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Pinsa Aglio e Olio - 7.50 \#
Knoblauchbutter, Oregano-Krauterol

Tempura vom Blumenkohl - 12.40\7
Teriyaki, Koriander, Spicy Mayonnaise
*auch vegan méglich*

Caesar’s Salad - 12.90

Romanasalat, Croutons, Pinienkerne,
Grana Padano

Scampi diavolo -14.90 \_
Pikantes Knoblauch-Chiliél, Oliven, Pinsa

/
Eonls

Alle Bowls mit Graupe, Edamame, Gurke,
Mango, Avocado, Rotkohl, Koriander, Teriyaki,
Spicy Mayonnaise

Crunchy Blumenkohl - 16.00V

Knuspriges Blumenkohl-Tempura
*auch vegan méglich*

Teriyaki Lachs Tataki - 18.20
Scharf angebratener Lachs

Spicy Tuna Sashimi - 20.50 U
Wirziges mariniertes Thunfisch-Sashimi

Pasta Pesto - 15.90€ ¢
Linguine, Pininienkerne, Grana Padano

Pasta Ragu alla Bolognese - 18.90

Linguine, Pancetta, Karotte,
Staudensellerie, Grana Padano

Pasta Salsiccia Pikante - 23.90

Linguine, Italienische Salami, Tomaten-WeiBwein-
Sud, Knoblauch, griner Spargel, Fruhlingslauch,
Grana Padano

Pasta Garnele all'Arrabbiata - 28.90 \

Linguine, Garnelen, pikante Tomaten-Chilisauce

Extra Grana Padano: 2,00€

(Z %&nﬂéﬂf& f”/i/

Ofenkartoffel mit Sour Creme - 8.50 \?

Ofenkartoffel Lachs - 21.50
Gebratenes Lachssteak, Gurkensalat

Ofenkartoffel Roastbeef - 21.50
Scheiben vom rosa gebratenen
Roastbeef, Remouladensauce

\Z Vegetarisch N\_ Spicy

Tschuss Pizza - hallo Pinsa!

Fluffiger Teig, frischer Belag - das ist Pinsa! Der Sauerteig
geht Uber 24 Stunden, deswegen ist Pinsa besonders
leicht, locker & bekémmlich.

Pinsa Bianca \?

Chili-Truffelschmand, geschmolzene
Kirschtomaten, griner Spargel, Mozzarella
Kleine Pinsa 12,90€

GroBe Pinsa 15,90€

Surf & Turf

Pinsa Bianca mit rosa gebratene Scheiben
vom Weiderind, Garnelen

Kleine Pinsa 23,50€

GroBe Pinsa 27,90€

Pinsa Bresaola

Pinsa Bianca mit luftgetrocknetem
Rinderschinken, Balsamico

Kleine Pinsa 14,90€

GroBe Pinsa 19,90€

Gebeizter Lachs

Pinsa Bianca mit hausgebeizter Lachs,
Honig-Dillsauce

Kleine Pinsa 18,50€

GroBe Pinsa 23,50€

Tuna Sashimi

Pinsa Bianca mit Yellofin-Tuna, Avocado,
Sesam, Teriyaki

Kleine Pinsa 19,50€

GroBe Pinsa 23,60€

Fischer’s Frikadelle - 15.90

Hausgemachte Fischfrikadelle, Kartoffelsalat,
Remouladensauce, Gurkensalat

Fish & Chips -17.90

Knuspriger Kabeljau, Rustic Fries,
Gurkensalat, Remoulade

Bootshausburger - 18.90

180¢g saftiges Beef, Brioche Bun, Bacon,
Cheddar, Avocado, Romana, Zwiebeln, roter
Coleslaw

Rumpsteak 220 Gramm - 37.90

Pommersche Féarse, roter Coleslaw,
Krauterbutter

Zum Steak und Burger servieren wir Rustic
Fries wahlweise mit Triffelmayonnaise
oder Chili-Cheese-Sauce mit
Réstzwiebeln.
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Bootshaus Pommes Triiffel-Style - 9.90 \_
Rustic Fries, Traffelmayonnaise, Chili,

(Deggert;

Lauwarmes Schokoladentértchen - 11.50
Vanille-Mascarpone, Fruchte, Pistazie

Fruhlingslauch, Rostzwiebeln, Krauter
Tonkabohnen-Créme Briilée - 13.00

Bootshaus Pommes Chili-Style - 9.90 Vanilleeis, Frichte

Rustic Fries, Chili-Cheese-Sauce,

Frahlingslauch, Réstzwiebeln, Chili, Krauter Affogato - 7.50

Caesar’s Salad - 8.90 Espresso und Vanilleeis

Romanasalat, Croutons, Pinienkerne

fwip Eis (italienische Eiscreme, Sorbet) - 4.90
Grana Padano

Schokolade, Vanille, Salted Caramel,

Gurkensalat - 8.20 Frozen Joghurt, Mango, Erdbeere

Extra Sauce: 2,00€
Extra Umbestellung: 2,00€

@o@j@fmm@

Espresso @ 3,20 Latte Macchiato @ 5,20
Espresso Macchiato @ 3,50 Kaffee @ 4,10
Doppelter Espresso @ 4,90 Tee (verschiedene Sorten) 5,50
Doppelter Espresso Macchiato @ 5,70 HeiBe Schokolade mit Sahne 5,60
Cappuccino © 4,50

Alle Kaffeespezialitaten sind gegen einen Aufpreis
Milchkaffee @ 4,90 von 0,80€ auch in einer veganen Alternative moglich.

Verschiedene Kuchen und Torten taglich bis 17:00 Uhr.

Eghnss Shrnnfredect
(L
=

1 Stiick Kuchen & 1 Tasse Kaffe - 8.90
Portion Sahne - 1.00

Alle Preise in Euro inkl. 19% MwSt.

Bootshaus Restaurant- Bistro - Bar
Gartenweg 1
23669 Timmendorfer Strand

Immer auf dem Laufenden bleiben?

L pee
> bootshausniendorf %
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Wasser
Magnus Feinperlig

Magnus Still

fritz-Getranke
fritz-kola ®@©®6 O
fritz-kola SUPERZERO ©©®6 0

mischmasch fritz-kola mit orange @ ® ©

fritz-limo orange @ ©

fritz-limo zitrone ® ®

fritz-limo apfel-kirsch-holunder @ ®

fritz-spritz
fritz-spritz bio-apfelschorle
fritz-spritz bio-rhabarberschorle

fritz-spritz bio-traubenschorle

Rauch Eistee

Pfirsich, Zitrone

Fever-Tree

Ginger Ale ®
Bitter Lemon ©
Tonic Water ©

Fpectd

Bootshaus Spritz
Aperol Spritze

Lillet White Peach
Weinschorle

Espresso Martini @
Martini Bianco (5cl)
Campari Bitter (4cl) ©

Holunder Passion (alkoholfrei)

0,251 0,71

3,40€ 7,80€
3,40€ 7,80€

0,21
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€
3,50€

0,33l
5,20€
5,20€
5,20€

0,33l

5,20€

0,21
3,50€

3,50€
3,50€

9,50€
9,50€
9,50€
6,50€
13,90€
6,00€
4,70€
7,00€

WM@W@LIL

Offene Weine
Grauburgunder Bootshaus
0,2l 8,50€ 0,751 32,00€

Ruyter's Bin First White
0,2l 6,50€ 0,751 24,90€

Sauvignon Blanc Wernersbach
0,2l 9,00€ 0,751 34,00€

Riesling Wolkentanz
0,2l 9,50€ 0,751 35,50€

WeiBburgunder Bootshaus

0,2l 8,50€ 0,751 32,00€
Lugana Ca di Vitti
0,2l 9,50€ 0,751 35,50€

Flaschenweine
Sauvignon Blanc Schneider Kaitui
0,751 42,00€

Grliner Veltliner Fass 4
0,751 49,00€

Cuvée Hullabaloo Schneider
0,751 44,00€

Gavi DOCG La Chiara
0,751 34,00€

@gm ein

Rosé Bootshaus

0,2l 8,50€ 0,751 32,00€

Petit Rosé Metzger
0,2l 9,00€ 0,751 34,00€

Chateau Pigoudet
0,751 41,00€

@U\)m

Primitivo A-Mano

0,2l 9,00€ 0,751 34,00€
Petit Noir Metzger
0,2l 9,50€ 0,751 35,50€

Blackprint Schneider
0,751 52,00€
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Gin & Tonic 4cl Kénig vom Fass 0,21 3,50€ 0,4l 5,90€
(mit Fever-Tree Tonic) © Kénig Pilsener alkoholfrei 0,33l 3,90€
RISy~ Sehuigrzwge) 12,50€ Benediktiner Weizen 0,5l 5,60€
SR (Famburgk 12,50¢€ Benediktiner alkoholfrei Weizen 0,51 5,60€
Tanqueray Sevilla (London) 12,50€

Labbe (atind]

, ¢ , YAV

Rum 4cl ) vﬁc
(mit fritz-kola) Naturliche alkoholische Cocktails mit

Eis aus der Flasche
Bacardi 9,50€

Caipi 8,50€
Havanna 3J. (Kuba) 10,50€

Mojito 8,50€
Havanna 7J. (Kuba) 11,50€

Colada 8,50€
Ron Barcelo 12,50€

Wild Passion Fruit 8,50€

Pink Grapefruit 8,50€

Vodka Mix 4cl
(Grey Goose)

mit fritz-kola, Bitter Lemon 12,50€ g /
, vl ,
eLlo / Mﬂ/@f%m@f
Prosecco
4 0,1l 6,50€ 0,751 36€
t'f/z@ Crémant Bianco/ Crémant Rosé
2cl 0,11 8,00€ 0,751 48€
Linie
_ 3,90€ Moét & Chandon Impérial Brut
e 3,90€ 0,75l 99€ 1,51 209€
Sambuca 3,90€
Moé h Rosé
Jagermeister 3,90€ o€t & Chandon Rosé
0,751 105€ 1,51 215€
Baileys 3,90€
o 3.90€ Moét & Chandon ICE Imperial
H
s 0,751 110€ 1,51 220€
Marille 5,90€
Grappa Sarpa Oro di Poli 6,20€ 0,751 129¢ 1,5L 269¢€
Brandy Cardenal Mendoza 4,90€ Dom Perignon
Dimple Golden Selection 5,20€ 0,751  295¢€
© ioffeinhaltig @) chininhaltig €) mit Farbstoffien) (@) mit SuBungsmittel Fir weitere Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen
emit Antioxidationsmitteln o enthalt Phenylalininquelle Wenden Sie SiCh bltte an unsere Mitarbeiter*innen.

Bootshaus Restaurant- Bistro - Bar Immer auf dem Laufenden bleiben?
Gartenweg 1
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